P[ RIAG [ Certified
— WINERY —
ITALIA VENETO

Denominazione: Verdiso del Veneto IGT
Tipologia: Pétillant - Frizzante
Uve: Verdiso
Primo anno di produzione: 1985
Area: Colline di Refrontolo - Veneto
IN VIGNA
Suolo: Franco argilloso- calcareo - poco profondo
Altimetria ed esposizione: 180 m.s.l.m. esposizione sud
Eta dei vigneti: 15 anni
Sistema di allevamento: Guyot
Vendemmia: Manuale
IN CANTINA B
Vinificazione: In bianco con metodo Martinotti (Charmat)
Grado alcolico: 11 % vol.

. VERDISO
Zuccheri: 7 g/l 8

NO FRIZZANTE
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IN DEGUSTAZIONE % ,@

) IN ITALIAES
VEGAN

Temperatura di servizio: 8-10°C

Vista: Giallo paglierino scarico con intensi riflessi verdi

Olfatto: Fruttato con ricordi di mela verde ed eleganti note vegetali
Gusto: Armonico, asprigno e di media corposita

IN SERVIZIO

Temperatura di servizio: 8-10°C

Abbinamenti: Ottimo come aperitivo e a tutto pasto, con antipasti leggeri,

risotti e primi piatti alle erbe primaverili o piatti a base di

pesce

Shelf life: 12 - 18 mesi
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